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Egyszerl 1épés az élelmiszer-biztonsag fele

Gyakran megfeledkezink réluk, de nagy hatassal vannak

az élelemiszer-gyartasi folyamatokra: ken6anyagok

Vezetdi Osszefoglald

Alapvetd fontossagu, hogy a folyamatok hatékonyak legyenek

a mindségiranyitas, az auditok el6készitése és a kapcsolodo fela-
datok esetében, ahol mindenki mozgalmas kdrnyezetben

és nyomas alatt dolgozik. Ez segit abban, hogy a gyartas

soran jobban megfelelienek a minéségi szabvanyoknak és
eléirasoknak. Ennek eredményeképpen pedig az auditok
el6készitése és végrehajtasa is jobban és hatékonyabban megy,
ha a folyamatokat elézetesen szisztematikusan optimalizaltak.

A gyartélzemben hasznalt szamos, a zokkenémentes siker
érdekében fontos szerepet jatszd elem kdzUl gyakran figyelmen

kivil hagynak egyet, amely hozzajarul az élelmiszer-biztonsaghoz:

a kenBanyagot.
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Az ,élelmiszeripari minéségl kendanyagok” kifejezést altalaban
olyan termékekre hasznaljak, amelyek mar az 6sszetétellk miatt

is biztonsagosak az élelmiszerekkel vald elkerilhetetlen vagy nem
szandékos érintkezés esetén. Ez azonban csak egy szlk korét
fedi le azoknak az el6nyoknek, amelyekkel a tokéletesen megfeleld
kendanyagok rendelkeznek: A vev@orientalt kenéanyaggyartok
inkabb olyan tanacsadast és szolgaltatasokat kinalnak, amelyek

a termékeken tulmenden hozzajarulhatnak a folyamatstrukturak
megszervezéséhez és kialakitasahoz. A kenéanyag-menedzsment
igy a hatékony folyamatok kialakitasanak is lényeges épitéeleme.
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A hatékony folyamatokeért:
a ken6anyagokon innen és tul

Az élelmiszer-eléallitas elképzelhetetlen kendolajok és kendzsirok
nélkul: minden mozgd alkatrésszel rendelkez6 gépet kelléen és
rendszeresen kenni kell, hogy a fogaskerekek, a szallitdszalagok
és hitékompresszorok, valamint a szamos egyéb gépelem
zbkkendmentesen és energiatakarékosan mikodhessen.

Ugyanakkor a ken6anyagok — mivel mindenhol jelen vannak

a termelésben - kulcsfontossagu részei a magas szintl
élelmiszer-biztonsagi szabvanyok betartdsanak. Nemcsak az
élelmiszer-biztonsagra vannak kézvetlen hatassal, hanem azt is
befolyasoljak, hogy a gépek és berendezések hogyan felelnek
meg az elbirt szabvanyoknak. A nem megfelel kenés példaul
a gépek id6 elétti elnasznalddasahoz vezethet, ami a gépkopas
altal keletkezett szennyez&dések termékbe kerllését okozhatja.
Példaul a termékvisszahivasok kezdeményezése visszatérd
jelleggel a termékek fém- vagy midanyagszennyezése miatt
térténik, ami jobb kendanyag-kivalasztassal elkerllhetd lenne.

Ebben az 8sszefliggésben fontos szerepet jatszik a karbantartd
személyzet célorientalt képzése is: hiszen a kendanyagok minésége
mellett ugyanolyan fontos a helyes alkalmazasuk ismerete is.

A kenéanyagok termékkategariai

H1 Elelmiszerrel valé technikailag elkertilhetetlen
érintkezésre szolgald kendanyag

H2 Elelmiszerrel nem érintkezé kenéanyagok

HT1 Elelmiszerrel valé technikailag elkertilhetetlen
érintkezésre szolgalé héhordozé folyadék

HT-1  Hdatvivé folyadékok, amelyek ott hasznalhaték, ahol
az élelmiszerrel vald érintkezés esetlegesen lehetséges

K1 Tisztito (zsirtalanitd) szerek (csak a nem feldolgozasi
tertleten)

H3 Oldhatd/ehet6 olajok, amelyeket a rozsdasodas

megel6zésére és a berendezések tarolas kdzbeni
tisztitasara hasznalnak. Hasznalat elétt le kell tisztitani
6ket a berendezésrél.

Elelmiszeripari minéségli kendanyagok —
fontosak, de nem elegenddk

Az ,élelmiszeripari minéségu” kifejezés mara dltalanosan
elterjedt az élelmiszer-feldolgozd iparban hasznalt kenéanyagok
jellemzésére. Ez azonban tényszerlien nem teljesen helytalld,
mert az ,élelmiszeripari minéségl” szddsszetétel valdjaban
olyan anyagokra vonatkozik, amelyeket az élelmiszerekkel vald
kozvetlen érintkezésre szantak — ilyen példaul a belsé
csomagolas. A kézhiedelemmel ellentétben nincsenek olyan
hivatalos, kormanyzati eléirasok vagy térvények, amelyek
meghatarozzak az alacsony toxicitasu, ,élelmiszeripari minéségd”
kendanyagok jellemzé8it. Az NSF H1 termékként bejegyzett
élelmiszeripari min6ségl kendanyagok énmagukban kozvetett
érintkezésre vagy ,élelmiszerrel vald technikailag elkerUlhetetlen
érintkezésre” szolgalnak.

A kenbanyagok egyébirant gyakran emlegetett ,élelmiszeripari
mindségének” alapja altalaban kizardlag a kémiai Osszetétel és
az abbdl szarmazo toxicitas. A kizardlag a kémiai toxicitason
alapuld fellilvizsgalat azonban figyelmen kivil hagyja a kritikus
tertleteken hasznalt kendanyagokbdl eredd bioldgiai vagy fizikai
élelmiszer-biztonsagi veszélyeket.

A kenbanyagokat példaul higiénikus és szennyezddésektd|
mentes modon kell gyartani, csomagolni és tarolni. A kenéanyag
élelmiszerbiztonsagi profilja atfogd értékelésének ezért tul

kell mutatnia csupan a készitmény vizsgalatan. Az élelmiszer-
biztonsag kezelésének legszélesebb kdrben elismert mdédszere,
az Egészséglgyi Vilagszervezet (WHO) altal kodifikalt HACCP
protokollok szerint az élelmiszer-biztonsag a kémiai, fizikai és
bioldgiai veszélyek azonositasan, csdkkentésén vagy
megsziintetésén alapul.
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Biocidok a kenéanyagokban: tobb kart okoznak, mint
amennyi hasznot hoznak

A biocidokat gyakran ugy reklamozzak, mint amelyek segitik

a termelés tisztan tartasat és a bioldgiai szennyezddés
kockazatanak minimalizalasat. Valéban cstkkenthetik a mikrobak
mennyiségeét, de komoly hatranyaik is vannak. Egyes
kenGanyaggyartok azt feltételezik, hogy a biocidoknak

a kendanyagokban adalékanyagként vald hasznalata hozzajarulhat
a higiénikus termeléshez. Mig ez néhany konkrét esetben igaz,

a biocidok altalanos hasznalata tébb problémat okoz, mint
amennyire megoldast kinal. A probléma: A legtébb biocid

a mindsitése szerint veszélyes az egészségre. Az élelmiszereket is
szennyezhetik. Tehat a biocidok kendanyagokban valé hasznalata
mindig kockazatot jelent az élelmiszergyartok szamara.

Réadasul a biocidok veszélyeztetik az élelmiszergyartok
fenntarthatdsagi céljait. Az Eurdpai Bizottsag az ,eurdpai zold
megallapodas” égisze alatt azt tervezi, hogy csdkkenti az olyan
veszélyes anyagok mennyiségét, mint amilyenek példaul

a biocidok fontos alcsoportjat képezd ndvényvédd szerek.

A cél az, hogy 2030-ig 50%-kal cstkkentsék a ndvényvedd szerek
hasznalatat.

A biocidokat tartalmazd kendanyagok globalis elérhetésége is
korlatozott: a legtébb biocidot csak egyes piacok szamara
engedélyezték. A biocid tartalmu kendanyagokat ezért nem
hasznalhatjak minden (izemben a globaélis élelmiszeripari gyartok,
ami megneheziti a folyamatok szabvanyositasat.
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Tébb mint NSF H1: tanusitvanyok és regisztraciok

A ken6anyagok értékelésének egyre fontosabb kritériuma a gyartéd
ISO 21469 szabvany szerinti tandsitasa. Bar a H1 regisztracio
szabvany lett, ez csak a kendanyagok kémiai Osszetételét értékeli.
Egyéb veszélyek, klléndsen a kendanyag bioldgiai vagy fizikai
szennyez6dése az ISO 21469 szabvany szerinti tandsitassal
kizarhatd. A nagy, nemzetkdzi élelmiszeripari gyartok esetében
fontos arra is figyelni, hogy egy kenéanyaggyarté hany ISO 21469
szerint tanusitott telephellyel rendelkezik. Minél nagyobb

a szamuk, annal biztosabb a termékek globalis elérhetésége.

A halal és késer tanusitassal kapcsolatos vallasi kdvetelményeknek
is alapkdvetelményként meg kell felelni.

A kendanyagokbol szarmazé MOSH/MOAH
szennyezAdeés kockazatanak minimalizalasa
a megfeleld partnerrel lehetséges

Az élelmiszer-feldolgozd ipar szamos vallalata szamara jelentés
bizonytalansagot okoz a szennyezddések kockazatanak
csOkkentésére iranyuld igény. A MOSH-/MOAH-észlelésekrdl szold
jelentések katasztrofalis kdvetkezményekkel jarhatnak, nemcsak
koltséges termékvisszahivasok formajaban, hanem javithatatlan
karokat okozhatnak a vallalat hirnevének is.

Bar a H1 tipusok biztonsdgos megoldasokat kinalnak, alacsonyan
kell tartaniuk az olyan szennyez6dések, mint az asvanyolaj-
szénhidrogének (MOH) — akar az asvanyolaj eredetU telitett
szénhidrogének (MOSH), akar az asvanyolaj eredetl aromas
szénhidrogének (MOAH) — jelenlétét. Problémak merilhetnek fel,
mivel a H1 kendanyagokban talalhatd szintetikus szénhidrogének
a MOSH-hoz és a MOAH-hoz hasonld analitikai mintazatot
mutatnak, ami esetleg hamis pozitiv vizsgalati eredményeket
okozhat. A kihivast fokozza, ha a H1 kenéanyagok MOSH-/
MOAH-adalékanyagokat tartalmaznak olyan alapveté okokbdl,
mint a korrézidvédelem, a habzasgatlas, a surldédasi pontba vald
gyorsabb behatolas vagy a nagyobb oldhatdsag.

A Kltber Lubrication globélis, mégis helyben elérhetd szakértelmét
és erd¢forrasait felhaszndlva segit az Ugyfeleknek megoldani ezeket
a problémakat, és kihasznalni a nagy teljesitményl H1 kendanyagok
Osszes elényét. Projektmenedzsmenti elveket alkalmazd
megkozelitéssel a vallalat megvizsgalja minden egyes Ugyfél
gyartasi helyzetét, valos betekintést nyujt az elemzési
eredményekbe, és megfeleld megoldasokat kinal a kisérleti
stadiumtdl a teljes kord gyartasig.



Az emberi tényezd szamit: képezze a munkatarsait

A legjobb kendanyag is csak annyira jo, amilyen az alkalmazési
maodja. Az, hogy a szabvanyoknak és eléirasoknak valé megfelelés
biztosithatd-e, és az auditok problémamentesen teljesitheték-¢,

a ken6anyagokkal dolgozé munkavallaldkon mulik. Az olajok

és zsirok hasznalata kulénleges szakértelmet igényel, amelyet
gyakran alabecstllnek. Egy j6 ken6anyag-beszallitd ezért nemcsak
termékeket értékesit az Uigyfeleknek, hanem a teljes kord hatékony
karbantartasi (TPM) intézkedéseken alapuld, holisztikus kenési
koncepcidt is kinal, azaz szakmai tanacsadast és szolgaltatasokat,
amelyek célja a gép teljesitményének és az alkatrészek
élettartamanak optimalizalasa. Egy ilyen kenéanyag-koncepcid
idedlis esetben megsokszorozhatd egy élelmiszeripari gyartd
kUlbnb6z6 telephelyei szamara, akar nemzetkdzi szinten is.

A koncepcid magaban foglalhatja példaul a kildnb6zé
kendanyagok szinkddolasat, hogy elkerilhetd legyen az egyes
anyagok dsszekeveredése, amely rogton akadalyozhatja

a termelést. A kendanyagok biztonsagos kezelésének kozponti
eleme a gyarto és karbantartd személyzet képzése. A j6
képzés a kenBanyagok és a hozzajuk kapcsoldédd szabvanyok
jobb megértését is elésegiti. Ez segiti tovabba a szabvanyok
betartasaval szembeni belsé ellendllas lekiizdését is.

Automatikus kendanyag-adagolok: elény
a tervezés és a munkavédelem szempontjabdl

Az automatikus ken8anyag-adagoldok rendszeres id6kdzdnként
meghatarozott mennyiségl kendzsirt vagy kendolajat juttatnak
a kenési pontra. Az eredmény: a megfelel§ kenbanyagnak és az
alkalmazashoz egyedileg bedllithatd kendanyag-mennyiségnek
kdszdnhetéen nincs sem tulkenés, sem alulkenés. A kenési
pont igy az optimalis mennyiségl kendanyagot kapja, és a zart
rendszernek kdszdnhetéen egyidejlleg védve van a negativ
kdrnyezeti hatasoktdl, példaul a portdl, a szennyez&déstél

és a nedvességtdl.

Az automatikus kendanyag-adagoldk a munkahelyi biztonsagot
is szolgaljak: minimalizaljak az ember és a gép kdzotti érintkezési
pontokat, kiléndsen a nehezen hozzaférhetd, veszélyes
terUleteken dolgozok jelenlétét, és csdkkentik a kenbanyag
szivargasa miatt bekdvetkezd elcslszas miatti balesetek szamat.
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Kiadd és szerzdi jog:

KlUber Lubrication Hungaria Kft., Népflrdd u.22, 1138 Budapest
www.klueber.hu

A modern szabvanyositas kdzéppontjaban: digitalis
folyamattervezés

Nem trividlis kérdés, hogy mit, mikor és mennyi olajjal vagy zsirral
kell kenni. A tul sok, a tul kevés vagy a rossz ken8anyag a rossz
id8ben gyorsan ledllithatja, vagy legalabbis akadalyozhatja

a termelést. Ujabb ok, amiért fontos a vildgos terv mentén
kidolgozott, vilagos kenési koncepcid. A megfelel§ kenés raadasul
jelent@s koltségesodkkentési lehetdségeket kinal. De ez még nem
minden. A KlUber Lubrication tgyfelei tudjak, hogy a triboldgiai
specialista a rendkivil hatékony specialis kenéanyagok portfélidjan
kivll a kenési pont optimalizalasaval kapcsolatos szolgaltatasok
atfogo valasztékat kindlja. A teljes kord hatékony karbantartas
(TPM) segitségével a Kluber Lubrication digitalis megoldast
fejlesztett ki e szolgdltatasok 6sszehangolasara és optimalis
felhasznalasara. A rendszer kdzponti attekintést nyujt

a kapcsolddo kenési feladatokrél és adatokrdl. A TPM
szolgaltatasi portfolié a magas energiakdltségek, a berendezések
és a kenBanyag allapotanak monitorozasa és a pétalkatrészek
tényezdit kezeli és optimalizalja. Ez jelents hatassal van az anyag,
a hulladék és az energia fenntarthatésagi tényezéire, és igy az On
fenntarthatdsagi teljesitménymutatdira is.

A kenBanyag-beszallitdval szemben tamasztott kdvetelmények

A kenBanyag-beszallitd kivalasztasakor az élelmiszeripari
gyartoknak nagyon nagy figyelmet kell forditaniuk a
termékjellemzdékre és a kiegészité szolgaltatasokra, amelyek
segitenek a mindségi szabvanyok fenntartasaban, és ezaltal az
élelmiszer-biztonsagot is javitjak. A kdvetelmények kdzé tartoznak
a kovetkezok:

-, Elelmiszeripari minéség(”, pl. NSF H1 regisztracio.

— Alehet6 legtbbb gyartélzem ISO 21469 szabvany szerinti
tanusitasa

- Atfogd kenési koncepcié kidolgozésa

— A kenési koncepcidt tamogatd digitélis szolgaltatasok és a
kenBanyag allapotanak monitorozasat magukban foglald
szolgaltatasok

— A munkavallalok képzése

Tehat mindenképpen érdemes elmélyedni a kenéanyagok
kérdésében. Idedlis esetben ezutan egy olyan partner all az
On oldalan, aki minden masrdl gondoskodik.

Kovetkeztetés: Mar a kezdetektdl fogva alaposan gondolja
at a kenéanyagok kérdését, hogy a gyartas soran ne kelljen
veliik bajlédnia, hanem maradjon ideje a lényegre -

a biztonsagos élelmiszerekre.



