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Yksinkertainen askel kohti elintarviketurvallisuutta ISLUBER

Usein huomiotta jadneet, mutta elintarviketuotantoprosesseihin merkittavasti

vaikuttavat: voiteluaineet

Tiivistelma

Laadunhallinnan, auditointivalmistelujen ja naihin liittyvien tehtavien
yhteydessa, jolloin jokainen tydskentelee kiireisessa ymparistossa
paineen alla, on ratkaisevan tarkeda tehda prosesseista tehokkaita.
Tama auttaa varmistamaan tuotannon laatustandardien ja maa-
raysten vaatimustenmukaisuutta, jonka tuloksena myds auditointien
valmistelu ja suorittaminen sujuu paremmin ja tehokkaammin, jos
prosessit ovat jarjestelmallisesti optimoitu etukateen.

Tuotantolaitoksissa kaytettavien lukuisten sujuvaan toimintaan myo-
tavaikuttavien osatekijoiden joukossa on yksi elintarviketurvallisuu-
den kannalta merkittava elementti, joka usein jatetdan huomiotta:
voiteluaine.

LUBRICATION

your global specialist

Poikkeuksetta termia “elintarvikelaatuiset voiteluaineet” kaytetaan
tuotteista, joiden on turvallista joutua vaistamatta tai tahattomas-

ti kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa niiden koostumuksesta
johtuen. Tama lauseke kuitenkin kattaa vain kapean alueen tasmal-
leen oikein soveltuvien voiteluaineiden eduista, joiden lisdarvoksi
asiakaslahtoiset voiteluainevalmistajat tarjoavat neuvoja ja palveluja,
jotka voivat tarjota merkittavan myétavaikutuksen myds tuottei-

den ulkopuolisten prosessirakenteiden organisointiin ja luomiseen.
Voiteluaineiden hallinta on tasta syysta myds olennainen rakenneosa
tehokkaiden ja elintarviketurvallisten prosessien saavuttamisessa.
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Tehokkaille prosesseille; voiteluaineet ja paljon muuta

Elintarviketuotantoa on mahdotonta kuvitella iiman voiteludljyja ja
-rasvoja, silla jokaista konetta jossa on liikkuvia osia on voideltava
rittavasti ja sdannollisesti, jotta vaihteet, kuljetinhihnat ja jaadhdy-
tyskompressorit, seké lukuisat muut koneet ja komponentit voivat
likkua sujuvasti ja energiatehokkaasti.

Samaan aikaan niiden yleisyys tuotannossa tekee voiteluaineista
aarimmaisen tarkeita saatopisteita korkeiden elintarviketurvallisuuss-
tandardien toteuttamisessa. Pelkén suoran elintarviketurvallisuusvai-
kutuksen liséksi voiteluaineet vaikuttavat myds siihen, kuinka koneet
ja laitteet tayttavat niille asetetut toimintastandardit. Riittamaton voi-
telu voi esimerkiksi johtaa koneen kiihtyneeseen kulumiseen, minkéa
seurauksena konemateriaalia voi paatya tuotteen sekaan. Muun
muassa tuotteiden takaisinvetoja, jotka voitaisiin valttaa paremmalla
voiteluaineiden hallinnalla, aiheutuu toistuvasti metalli- tai muovikon-
taminoitumisista johtuen.

Téassa asiayhteydessa myos huoltohenkildston tavoitesuuntautuneel-
la koulutuksella on rooli, silla voiteluaineiden laadun liséksi tietdmys
niiden oikeasta kaytdsta on aivan yhta tarkeaa.

Elintarvikelaatuiset voiteluaineet — tarkeita, mutta
eivat riittavia

"Elintarvikelaatuinen” on vakiokasite elintarviketeollisuuden
prosesseissa kaytettavista voiteluaineista. Tama tosiasiallisesti

ei kuitenkaan ole aivan oikein, koska “elintarvikelaatuinen” itse
asiassa viittaa materiaaleihin, jotka on tarkoitettu suoraan koske-
tukseen elintarvikkeiden kanssa, joita ovat esimerkiksi sisapak-
kaukset. Toisin kuin yleisesti uskotaan ei ole olemassa virallisia
hallitusten maaraamia saantoja tai lakeja, jotka maarittelevat
vahaisen myrkyllisyyden “elintarvikelaatuiset” voiteluaineet. NSF

Voiteluaineiden tuotekategoriat

H1 Voiteluaineet, joilla elintarvikekontakti on teknisesti
vaistamatonta

H2 Voiteluaineet ilman elintarvikekontaktia

HT1 Lammadnsiirtonesteet, joilla elintarvikekontakti on tekni-
sesti vaistamatonta

K1 Puhdistus- ja rasvanpoistoaineet (vain prosessialueiden
ulkopuolella)

H3 Liukenevat tai myrkyttomat oljyt ruosteenestoon ja lait-

teiston puhtaanapitoon séilytyksen aikana. Pyyhittava
pois ennen laitteen kayttéonottoa.

A

H1 -tuotteiksi rekisterdidyt elintarvikelaatuiset voiteluaineet ovat
tarkoitettu itsessédan joutumaan epasuoraan kosketukseen tai
"teknisesti vaistamattomaan elintarvikekontaktiin”.

Tasta huolimatta usein vaitetyn voiteluaineiden “elintarvikelaatui-
suuden” perustana on yleensa vain kemiallinen koostumus ja siita
johdettu myrkyllisyys. Kuitenkin téllainen arviointi, joka perustuu
ainoastaan kemialliseen myrkyllisyyteen, jattaa huomiotta kriittisilla
alueilla kaytetyista voiteluaineista aiheutuvat biologiset ja fysikaaliset
elintarviketurvallisuuden vaarat.

Voiteluaineet on valmistettava, pakattava ja laitettava sailéén hy-
gieeniselld ja saastuttavista aineista vapaalla tavalla. Voiteluaineen
elintarviketurvallisuusprofiilin kattavan arvioinnin on tasta syysta
mentava pelkkaa koostumustestausta pidemmalle. Laajemmalti tun-
nustetun elintarviketurvallisuuden hallintamenetelmien, eli Maailman
terveysjarjestd WHO:n kodifioimien HACCP-protokollien mukaan
elintarviketurvallisuus perustuu kemiallisten, fysikaalisten ja biologis-
ten vaarojen tunnistamiseen ja vahentamiseen tai eliminointiin.

Biosidit voiteluaineissa: enemman haittaa kuin hyoétya

Usein mainostetaan, etta biosidit auttavat pitamaan tuotannon
puhtaana ja minimoimaan biokontaminaation riskia. Ne voi-

vat vahentaa mikrobien maaraa, mutta niilla on myos vakavia
haittapuolia. Jotkut voiteluainevalmistajat saattavat olettaa, etta
biosidien kayttd voiteluaineiden lisdaineina voi edistaa hygieenista
tuotantoa. Vaikka tama on totta joissain tietyissé tapauksissa,
saattaa biosidien yleinen kaytté aiheuttaa enemman ongelmia
kuin mita ne ratkaisevat. Ongelmana on, etta useimmat biosidit
ovat luokiteltu terveydelle vaarallisiksi. Ne voivat myos saastuttaa
elintarvikkeita. Taten biosidien kayttd voiteluaineissa muodostaa
aina riskin elintarvikevalmistajille.

Biosidit vaarantavat lisaksi myo6s elintarvikevalmistajien kes-
tavyystavoitteet. "European Green Deal” -ohjelman puitteissa
Euroopan komissio suunnittelee vahentavansa vaarallisten ainei-
den, kuten torjunta-aineiden, maaraa, jotka ovat tarkea biosidien
alaryhma. Tavoitteena on vahentaa torjunta-aineiden kayttéa 50
% vuoteen 2030 mennessa.

Biosideja sisaltavien voiteluaineiden maailmanlaajuinen saatavuus
on myaos rajoitettu, silla useimmat biosidit ovat hyvaksytty vain
yksittéaisille markkinoille. Maailmanlaajuiset elintarvikevalmistajat
eivat tasta syysta voi kayttaa biosideja siséltavia voiteluaineita
kaikissa laitoksissa, mika vaikeuttaa prosessien standardointia.




Enemman kuin NSF H1: sertifikaatit ja rekisterdinnit

Yha tarkedmpi kriteeri voiteluaineiden arvioinnille on valmistajan
ISO 21469 -sertifiointi. Vaikka H1-rekisterdinnista on tullut normaali
kaytanto, se arvioi vain voiteluaineiden kemiallista koostumusta.

Elintarviketurvallisuuteen vaikuttavat lait ja
maaraykset
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Muut vaarat, erityisesti voiteluaineen biologinen tai fysikaalinen
kontaminaatio, voidaan poissulkea vasta ISO 21469 -sertifioinnin
avulla. Suurten kansainvélisten elintarvikevalmistajien on tarkeaa
kiinnittdd huomiota siihen, kuinka monta ISO 21469 -toimipistetta
voiteluainevalmistajalla on. Mita suurempi lukumaara, sitéa varmempi
on tuotteiden maailmanlaajuinen saatavuus. My&s halal- ja kos-
her-sertifiointeja koskevat uskontoon perustuvat vaatimukset olisi
syyta tayttaa oletuksena.

MOSH/MOAH kontaminaatioriskin minimointi voite-
luaineista on mahdollista oikean partnerin kanssa

Monille elintarviketeollisuuden yrityksille tarve vahentaa kontaminaa-
tioriskia aiheuttaa huomattavaa epavarmuutta. MOSH/MOAH-ha-
vaintoja koskevilla raporteilla voi olla tuhoisia seurauksia, koska ne
voivat seké johtaa kalliisiin tuotteiden takaisinvetoihin ja aiheuttaa
korjaamatonta vahinkoa yrityksen maineelle.

Vaikka NSF H1 -rekisterdidyt voiteluaineet tarjoavat turvallisia
ratkaisuja, niiden on pidettava saastuttavat aineet, kuten mineraali-
oliyjen hiilivedyt (MOH) — joko mineraalidljyjen tyydyttyneet hiilivedyt
(MOSH) tai mineraalitljyjen aromaattiset hiilivedyt (MOAH) — va-
haisina. Ongelmia voi syntya, koska H1-voiteluaineiden sisaltamat
synteettiset hiilivedyt osoittavat samanlaisia analyysikuvioita kuin

MOSH/MOAH, mika saattaa antaa vaaria positiivisia testituloksia.
Haaste vaikeutuu, kun H1-voiteluaineissa on MOSH/MOAH-yhdistei-
ta siséltavia lisdaineita olennaisista syistd, joihin kuuluvat esimerkiksi
korroosion- ja vaahtoamisenestoaineet sekd nopeampaa voiteluai-
neen tunkeutumista kitkapisteeseen- tai liukoisuusominaisuuksia
parantavia lisdaineita.

KlUber Lubrication kayttdd maailmanlaajuista, mutta paikallisesti
saatavilla olevaa asiantuntemustaan ja resurssejaan, jotta yritys voi
auttaa asiakkaita ratkaisermaan ndma ongelmat sek& ymmartamaan
korkean suorituskyvyn H1-voiteluaineiden kaikki edut. Tapauskohtai-
sen ldhestymistavan avulla yritys tutkii jokaisen asiakkaan tuotan-
totilanteen antaen todellista nakemysta analyysituloksista ja siten
tarjoten sopivia ratkaisuja pilottivaineesta taysimittaiseen tuotantoon
saakka.

lhmiset tekevéat eron: koulututa henkildkuntasi

Parhain voiteluaine on vain niin hyva kuin tapa jolla sita kaytetaan.
Se, voidaanko standardien ja maaraysten noudattaminen varmistaa
ja auditoinnit 1&paista ongelmitta, riippuu voiteluaineiden kanssa
tydskentelevasta henkildkunnasta. Oljyjen ja rasvojen kayttd vaatii
erityista asiantuntemusta, joka usein aliarvioidaan. Hyva voiteluai-
netoimittaja ei vain myy tuotteitaan asiakkaille, vaan tarjoaa lisaksi
myds kokonaisvaltaisen voitelukonseptin, joka perustuu kokonais-
tuottavuuden yllapidon (Total Productive Maintenance, TPM) toi-
menpiteisiin, toisin sanoen ammattimaiseen neuvontaan ja palvelui-
hin, joilla pyritdédn optimoimaan koneen tuotantotehokkuus ja




komponenttien kayttoika. Tallainen voiteluainekonsepti voidaan
ihanteellisessa tapauksessa toistaa elintarvikevalmistajan eri toimi-
pisteissd, myos kansainvdlisella tasolla.

Tallainen konsepti voi esimerkiksi sisaltaa eri voiteluainetuotteiden
varikoodausta sekaannuksien valttamiseksi, jotka voivat nopeasti
koitua haitalliseksi tuotannolle. Voiteluaineiden turvallisen kasittelyn
keskeinen osatekija on siten tuotanto- ja kunnossapitohenkilds-
t6n koulutus. Hyva koulutus auttaa myos lisdamaan ymmarrysta
voiteluaineista ja niihin liittyvista standardeista. Tama auttaa myos
ylittdmaan standardien noudattamiseen liittyvaa epavarmuutta.

Automaattiset voiteluaineannostelijat: etu suunnitte-
lun ja ty6terveyden kannalta

Automaattiset voitelulaitteet syottavat voitelupisteeseen maaritellyn
maaran rasvaa tai voiteludliya séannollisin aikavalein. Tuloksena,
kiitos sopivan voitelulaitteen ja kayttokohteen mukaan yksildllisesti
saddetyn voiteluaineen maaran, yli- tai alivoitelua ei esiinny. Voitelu-
piste saa siten optimaalisen maaran voiteluainetta ja suljetun jarjes-
telméan ansiosta se on samalla suojattu haitallisilta ymparistévaiku-
tuksilta, kuten ulkoisilta partikkeleilta, saastumiselta ja kosteudelta.

Myds tyoturvallisuus parantuu automaattisten voitelulaitteiden
ansiosta niiden minimoidessa tydntekijdiden manuaalisesti suori-
tettavat laitteiden uudelleenvoitelutarpeet. Edelld mainittu korostuu
etenkin vaarallisilla ja vaikeapaasyisilla alueilla, joiden liséksi myos
voiteluainevuodoista aiheutuvista liukastumisista mahdollisesti johtu-
vat tapaturmat ovat otettava huomioon.

Modernin standardoinnin ytimessa: digitaalinen
prosessisuunnittelu

Kysymys siitd mita on voideltava, milloin ja kuinka suurella maaralla
Oljya tai rasvaa ei ole merkityksetdnta. Liian suuri tai pieni voiteluai-
neen maara tai vaaran voiteluaineen kayttdminen vaaraan aikaan
voi nopeasti pysadyttaa tuotannon tai vahintaankin haitata sita. Tasta
syysté on tarkedd muodostaa selkea voitelukonsepti selkeélla suun-
nitelmalla. Oikealla voiteluaineella on myds huomattavia mahdolli-
suuksia kokonaiskustannusten alentamiselle.
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Edella mainittujen lisdksi KlUber Lubricationin asiakkaat voivat
luottaa siihen, etta erittain tehokkaiden erikoisvoiteluaineiden ja
tribologian asiantuntevuuden lisdksi tarjoamme kattavan valikoiman
voitelupisteen optimointiin littyvia palveluja. Kokonaistuottavuu-

den yllapidon (Total Productive Management, TPM) avulla Kliber
Lubrication on kehittanyt digitaalisen ratkaisun néiden palvelujen
koordinointiin ja optimaaliseen kayttdon. Jarjestelma tarjoaa keskite-
tyn yleiskuvan téahan liittyvista voitelutehtavista ja tiedoista. TPM-pal-
veluportfolio kasittelee ja optimoi korkeisiin energiakustannuksiin,
laitteisiin, voiteluaineen kunnonvalvontaan ja varaosiin vaikuttavia
tekijoita. Talla on myds suuri vaikutus materiaaleihin, jatteeseen ja
energiaan liittyviin kestavyystekijoihin ja tdten myos toimintasi kesta-
vyysindikaattoreihin.

Voiteluainetoimittajaan kohdistuvat vaatimukset

Voiteluainetoimittajaa valitessaan elintarvikevalmistajien on kiinnitet-
tava erityistd huomiota tuotteiden ominaisuuksiin ja lis&palveluihin,
jotka auttavat yllapitdmaan laatutasoa ja taten myds parantamaan
elintarviketurvallisuutta. Naihin sisaltyvat muun muassa:

— "Elintarvikelaatuisuus”, esimerkiksi NSF H1 -rekisterdinti

—1SO 21469 -sertifiointi mahdollisimman monella tuotantolaitoksella

— Kattavan voiteluainekonseptin kehittdminen

— Digitaaliset palvelut ja voiteluaineen kunnon valvontapalvelut voite-
luainekonseptin tueksi

— Tydntekijdiden koulutus

Syvéllisempi paneutuminen voiteluaineisiin on tasta syysta ehdotto-
masti vaivan arvoista. lhanteellisesti sinulla on puolellasi kumppani,
jonka kanssa voit keskittya olennaiseen ja saat tarvittavaa tukea
toimintasi voiteluainetarpeiden mukaisesti.

Paatelma: Voiteluaineita on pohdittava perusteellisesti alusta alkaen,
jotta niista ei tarvitse huolehtia tuotannon aikana vaan aikaa jaa kay-
tettavaksi olennaiseen tavoitteeseen — turvallisiin elintarvikkeisiin.



